
       

                                                                                                                          

FICHE TECHNIQUE 

NOIX DE MACADAMIA – Ref 061601 
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FT.                             85 
Révision :                     7 
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Visa Silvarem :  

 

Date :  

Visa Client / Cachet :  

 Caractéristiques générales : 
 
Description du produit : Noix de macadamia de taille 16 – 21 mm. Style 1 
Ingrédients : 100% NOIX de macadamia. Traces éventuelles d’autres fruits à coque.  
Origine : Afrique du Sud, Kenya.     
Non OGM, non ionisé    Espèce botanique : Macadamia integrifolia, Macadamia tetraphylla 

  

 Caractéristiques organoleptiques :    

Couleur : crème à doré 
Odeur : franche et caractéristique de la noix de macadamia. 

  

 Caractéristiques physicochimiques : 
 
Paramètres Spécifications Paramètres Spécifications 

Humidité  < 5 %. Tolérance +1% Aflatoxines B1  < 2 ppb 

Cassées  < 15 % Aflatoxines totales  < 4 ppb 

Corps étrangers  Absence   
 

 Caractéristiques microbiologiques :  
 
Paramètres Spécifications Paramètres Spécifications 

Flore totale aérobie mésophile < 500 000/g Levures / Moisissures < 200 000 / g 

Salmonelle Absence dans 25g   
       

 Conditionnement : 
 

 Conditionnements :  

 Standard : Carton 11.34 kg sous vide 

 Autres : Sachet de 1 kg 
 Etiquetage colis : dénomination produit, N°lot, DDM, poids net 
 Code douanier : 08026200 
 Type palette : EUROPE ou type Europe, dimension 80 x 120, hauteur 1m75, Palettes filmées 
 DDM : 18 mois à partir de la date de fabrication  
 Stockage : < 16°C. Tolérance + 2 °C ; Hygrométrie < 80% 
 Stockage : Température ambiante 

 
       

 

Photo non contractuelle 

Fiche Nutrition : 
(Valeurs moyennes pour 100g) 

 
ENERGIE 3080 kJ  

 735 kcal 
 
MATIERES GRASSES : 74 g 
Dont acides gras saturés :  10 g 
GLUCIDES : 7.9 g 
Dont sucres : 4.6 g 
FIBRES ALIMENTAIRES :  6.4 g 
PROTEINES : 9.2 g  
SEL  0 g 
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